
9 a 20
Pedí este menú de

desayunos

brunch
meriendas

Nuestra pastelería

Cookies $2.200

Cookie americana
Cubierta de ganache de chocolate y tofee
con maní garrapiñado.

$2.900

$1.500Alfajorcito de maicena

$3.500Alfajor de nuez

$5.600Alfajor de pistacho con frambuesa 
y chocolate blanco

Macarons
Dulce de leche, Chocolate blanco, Chocolate
semi amargo, Ferrero Rocher, Pistacho, Limón,
Maracuyá, Frambuesa.

$3.100

consultar!



Budín de banana
Budín de banana con trocitos de chocolate.
Apto vegano

$4.000

$4.000Budín limón y amapola

Cheesecake
Mini cake cocido, chantilly y culis de frambuesa.

$6.300

Dos chocolates
Base de brownie, con ganache de chocolate y
ganache de chocolate blanco.

$6.100

Chocotorta $6.100

Lemon bar
Lingote de curd de limón.

$6.100

Roll de Canela $3.700

Crumble de manzana $5.200

Tiramisú $6.300

$4.000Budín carrot
Budín de zanahoria y nueces.

$3.500Brownie
Nuez y salsa Toffee.

$2.900Cookie Red Velvet



$6.200Croissant relleno
- Jamón y queso
- Pastelera
- Dulce de leche

$3.700Cannolis
Rellenos de ricota con topping de chocolate
o pistacho.

Medialuna $1.300

Medialuna con JyQ $3.400

Croissant $4.300

$4.400Pan de chocolate

Panadería
Scon de queso $3.100

De la cocina

Waffle con nutella
Acompañado con helado de americana y banana.

$8.500

Açai $8.100

Waffle con frutas
Acompañado con crema, dulce de leche y
frutas de estación.

$7.700

Waffle con granola y miel
Acompañado con granola, miel y fruta
de estación.

$7.700



Avocado toast
- Tostada de pan casero con palta.
   + huevo poché
   + huevo revuelto

$7.500

Croque Monsieur
Tostado de jamón y queso en pan de campo
con salsa bechamel, gratinado.
Acompañado con chips de batata

$9.100

Croque Madame
Tostado de jamón y queso en pan de campo
con salsa bechamel gratinado, más huevo poché.
Acompañado con chips de batata

$10.000

Egg croissant
Con huevo revuelto, palta y cebollas encurtidas.

$7.400

Huevos revueltos
Con pan de campo casero.

$5.900

$1.300
$2.100

Bowl de yogurt natural
Frutas de estación, granola casera y miel.

$7.400

Tostadas de pan casero
Dos dip a elección: Queso crema/ mermelada
casera dulce de leche/ manteca

$5.900

Chipá relleno
Chipá XL relleno de jamón y queso.

$6.200

Tostado de pan árabe
Jamón y queso.

$6.800



Desayunos  & brunch
DE LAS VIOLETAS 
- Infusión: Latte, Flat white, Capuccino,
   Americano o Té
+ Exprimido
+ 2 Medialunas/ Croissant/ Tostadas

$7.200

DE LOS CEIBOS
- 2 infusiones: Latte, Flat white, Capuccino,
   Americano o Té
+ 2 Mini exprimidos
+ Waffle de nutella y helado, frutilla y banana
   (o crema)
+ Croissant (tomate queso y rucula)
+ Tostado en pan de campo
+ Brownie
+ Alfajor de nuez

$33.100

DE LOS GERANIOS 
- Infusión: Latte, Flat white, Capuccino,
   Americano o Té
+ Avocado toast con huevos revueltos
+ Shot de yogur con granola
+ Alfajorcito de maicena
+ Refrescante limonada de frutos rojos

$14.600

DE LOS JACARANDAES 
- 2 infusiones: Latte, Flat white, Capuccino,
   Americano, Té o Té en hebras
+ 2 Tragos/ bebida: Fernet, Campari, Aperol,
   Agua, Gin Tonic, Cerveza, Limonada o Pomelada
+ 1 Croque madame
+ 1 Avocado toast con huevos revueltos y tomates
   cherrys confitados
+ 1 mini cake a elección: Cheescake, lemon bar, chocotorta, 
   dos chocolates o tatin de manzana
+ 2 Cookies
+ 1 Macarons

$39.400

pedilos de 9 a 14hs



Chipá x4 $4.500

Tostado
Tostado en pan árabe de jamón y queso.

$8.700

Carrot cake
Opción sin tacc.

$7.300

$7.300Cuadrado de coco
Cuadrado de coco con dulce de leche.
Opción sin tacc.

Alfajor
Alfajor de chocolate.

$4.400

$7.300Lemonie
Cuadrado de limón.

Alfacookie
Cookie hecha alfajor.

$5.900

Brownie
Opción sin tacc.

$7.300

Sin TACC

El buen café, que
hacemos para el
barrio que amamos.

de especialidad

rico rico

(CJ)



$2.200Espresso
Un shot de café, intenso con cuerpo y aroma.

$2.200Lungo
Espresso sobre base de agua templada.

$1.500Cortado
Espresso cortado, mitad y mitad en pocillo.

$2.800

$2.200

Lágrima
3/4 de leche con mancha de café.

$3.600Americano
Doble espresso sobre base de agua templada.

Macchiato
Espresso manchado con espuma de leche.

$4.200Flat white
Doble espresso con leche texturizada.
Intenso sabor a café.

$4.300Latte
Espresso con mucha leche, dulce y suave.

$4.000Mocaccino
Espresso, shot de chocolate semiamargo
y leche texturizada.

$1.500Leche de almendras

$4.200Capuccino
Espresso con leche texturizada, cremoso
y balanceado.

Cafés



$3.200Espresso vienés
Con crema.

$2.200Espresso romano
Con cascara de limón.

$5.000Capuccino vienés
Con crema cacao y canela.

$4.700

$4.700

Caramel latte
Con salsa de caramelo.

$5.000Café irlandés
Espresso con whisky y crema.

Vanilla latte
Con salsa de vainilla.

$4.700Hazelnut latte
Con salsa de avellanas.

Especial

Fríos
$3.900Iced coffee

Americano con hielo.

$4.400Iced latte
Con salsa de caramelo, avellana o vainilla.

$4.400Affogatto
Espresso con helado.

$5.000Frapuccino
- Dulce de leche / Brownie / Tres leches



$3.900English breakfast
Blend de cosechas premium de  té negro
provenientes de india, ceylon y china. Con carácter
para un paladar refinado.

$3.900

Cornelia mood
Pomelo, pétalos de girasol y mango, con base
de ceylon.

$3.900

$3.900Debbies
Naranjas, limón, bergamotas, mandarinas
y manzanas.

$3.900

Monsoon weeding
Menta, manzanilla, lemongrass y pétalos.

Cherry blossom
Base de té verde con cerezas.

Té en hebras
tealosophy



Sin café

$5.200

$4.400Chocolate caliente

$3.900Matcha latte
Té matcha: ayuda a fortalecer el sistema
inmunitario y prevenir el cáncer, regula la
hipertensión, reduce el nivel de azúcar en
sangre, ayuda a quemar grasas y bajar de peso.

$4.400

$2.100

Chai latte
Té especiado con leche.

Té negro

Submarino

$5.700Licuado
Banana - Frutilla - Durazno.
Con leche o con agua.

$6.300Licuado especial
Ananá, frutos rojos y mango.

Exprimido de naranja natural $4.600

Milkshake
Dulce de leche / Oreo / Nutella

$6.200
Batido con helado de crema americana.



Que lo disfrutes

@crumbs.ar

¡Subí tu foto
y arrobanos! 


